
La Fiole du Pape, Blanc, 2025
AOP Chateauneuf-du-Pape, Vallee du Rhone, 法国

酒款介绍
香葡萄酒这个名字主要以其红葡萄酒而闻名。然而，它也生产大约6%的白葡萄酒。

风土与采收
手工采摘，早晨在完美成熟时。

酿造
轻柔气压压榨。低温静置澄清。酒精发酵温度在17C至20C之间，根据葡萄品种而定。

陈酿
在混凝土和不锈钢罐中进行6个月的细酵母陈酿。

葡萄品种
布尔朗克, 克莱雷特, 白歌海娜, 胡姗

13.5 % VOL.

产品规格
产量: 20000

品鉴
服装：金黄色。绿色和明亮的反光。鼻子：复杂而含蓄。清新。矿物质、烟熏和柠檬的味道。
口感：清新的攻击。圆润而活泼。柠檬和矿物质的味道。
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滥用酒精是危险的，为了您的健康，请适度饮用。 适度消费和享受。
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