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AOC Vacqueyras, Vallée du Rhône, France

Depuis 1931, cinq générations de la famille Brotte à Châteauneuf-du-Pape élaborent
avec passion des vins raffinés, à la fois suaves, élégamment fruités et épicés.
L'identité du Grenache, la parfaite connaissance des terroirs et l'art de la vinification
et de l'élevage, principalement en fûts de chêne centenaires, confèrent aux vins
Brotte un style unique.
« Bouvencourt » : Un hommage au nom et au caractère de la cuvée historique de
Brotte Vacqueyras provenant d'une zone appelée “Bouvencourt”. (70s)

TERROIR
L'appellation Vacqueyras s'étend sur des sols argilo-sableux rouges recouverts de petits
galets permettant un faible rendement et une grande concentration de couleurs et d'arômes.
Le climat est sec et chaud et voit ses effets amplifiés par le puissant mistral.

VINIFICATION
Les vendanges sont étalées sur plusieurs semaines afin d'obtenir une maturité parfaite de
toutes les baies. Cela dépend naturellement du cépage mais aussi des différentes positions
et altitudes des vignobles de l'appellation. Selon l'année, le vigneron peut choisir d'égrapper
ou non les raisins avant le foulage. La température est maintenue élevée pendant la
fermentation (28°C) et la macération dure 4 semaines, afin d'obtenir une bonne extraction
des tanins et de la couleur.

ÉLEVAGE
La fermentation malolactique a lieu dans des cuves en béton et précède une maturation de
12 mois dans des cuves en chêne de 100 ans d'âge.

CÉPAGES
Grenache noir 90%, Syrah 10%

14,5 % VOL.
Contient des sulfites. 

POTENTIEL DE GARDE
3 à 5 ans

PRESSE & RÉCOMPENSES

92/100
Wine Enthusiast

91/100
James Suckling

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

BROTTE
Avenue Pierre du Luxembourg, 84230 CHATEAUNEUF DU PAPE
Tel. 04 90 83 70 07 - brottec@brotte.com

1/1

F
E

U
W

1F

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ. A CONSOMMER AVEC MODÉRATION.
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